Ristorante Pizzeria
Tempio di Mecenate

Aperitivi - Aperitif

Martini
Campari

Gin Tonic
Vodka Lemon
Prosecco x 2

Antipasti - Hors d'oeuvre

Pane

Bread (one portion)

Prosciutto di Parma
Parma’s ham

Prosciutto e M 07zarella
Ham and mozzarella cheese
Prosciutto e Melone
llam and melon

Antipasto Vegetale
Vegelarian hors d ocuvre

Antipasto all’ Italiana
Italian hors d’oeuvre

Antipasto di Mare

Seafood hors d’oeuvre

Bruschetta al Pomodoro
Toasted bread with [resh tomatoes
Bruschetta Mista

Pieces of toasted bread with an olives and carciofi sauce, and fresh tomatoes

Saute di Cozze e Vongole

Mussels and clams saute

Prosciutto tagliato a mano

Ham cut by hand

Primi Piatti - First course

gpa hetti al Pomodoro o al Ragu
émg 1ettl 1n o fresh tomato or ragu sauce

ombolotti con Melanzane
Bombolotii with e%planls
gpa hetti alla Carbonara
AS[m!g hetti with italian country style bacon, egg and cheese
Spaghettt alla Amatriciana
fag hetti vglth tomato ,bacon, and Romano cheese

azihe_ttz alle Vongole Veraci
paghetli with cookle clams in either white wine sauce
Penne all’Arrabbiata _ _
Penne pasta with a spicy hot pepper & garlic marinara sauce
Fettuccine al Pomodoro o al Ragn
r eltuccine pasta with tomato or ragu sauce
Fettuccine ai Funghi Porcini*
Feuuccine pasta with boletus mushrooms
Risotto alla Crema di Scampi
Arborio rice with Mediterranean shrimp in a pink cognac sauce
Risotto alla Pescatora L o
Arborio rice with claims, shrimp, mussels and calamari in either a white wine sauce
Ravioli _ o
Spinach and ricotia cheese ravioli with tomalo

nocchi di Patate al Pomodoro o al Ragi
Potato pasta in our tomato or ragii sauce
Gnocchi di Patate al Gorgonzola
Potato pasta in a gorgonzola cheese cream sauce
Lasagne . i
Lasagne pasia with a ragu sauce, mozzarella cheese and iomato sauce
Zuppa di Verdura
Vegetables Soup




